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Entrada:
ATÚN NEREO $36.900

Atún fresco (150 gr) en cubos, 
mezclado con cebollín, ajo confitado 
y cebolla caramelizada. Servido con 
semillas de calabaza, brotes y pan 
artesanal masa madre. 

Postre:
PIE DE LIMÓN
NATURA

$18.900

Pie de limón cremoso sobre base 
crocante de galleta y avena, 
decorado con crema suave y 
ralladura de limón fresco.

Plato fuerte 1:
CREMOSO DE AGUACATE

Corvina (150 gr)
Salmón horneado (150 gr)
Solomito encostrado (170 gr)

Arroz cremoso con aguacate, 
acompañado de la proteína a 
elección, guacamole fresco,  
crocante de parmesano y  
mantequilla de romero.

$47.900
$47.900
$52.900

Plato fuerte 2:
PASTA
AMALFITANA

$41.900

Pasta rigatoni artesanal salteada 
con camarones (200 gr) en 
mantequilla, ajo y cilantro. 
Finalizada con vino, queso 
parmesano y brotes frescos.

OPC1:
OPC2:
OPC3:

$96.900

$99.900

$89.900

1 Entrada
Cremoso 
de aguacate

Cremoso de aguacate (Corvina o Salmón)

Cremoso de aguacate (Solomito encostrado)

Pasta Amalfitana

Pasta
Amalfitana

(Corvina / Salmón / Solomito)

1 Postre
Atún nereo Pie de limón 

natura

COMBO ESPECIAL 
DE TEMPORADA

SOMOS
LA

ABUNDANCIA
DE LO

BUENO
Agrega 1 copa de sangría de Lychee + $22.900

1 Fuerte Elige uno (1)


